
MENU

Pizza e cucina
Alla scoperta dell’Italia



Le regionali

LA MARINARA € 5,00
Pomodoro San Marzano Sarno-Nocerino DOP
aglio fresco, origano siciliano, basilico fresco

LA NAPOLI  € 9,50
Pomodoro San Marzano Sarno-Nocerino DOP
Fior di latte DOP, acciughe di Sicilia lavorate 
a mano, origano siciliano

LA MARGHERITA  € 7,50
Pomodoro San Marzano Sarno-Nocerino DOP 
Fior di latte DOP, basilico fresco

MARINELLA € 14,90
Pomodoro San Marzano Sarno-Nocerino DOP
gamberone*, code di mazzancolle*, calamari*
totani*, cozze, vongole

SUPREME BURRATA  € 13,00
Burrata di Puglia, prosciutto crudo San Daniele 
Pomodoro San Marzano Sarno-Nocerino DOP
Fior di latte DOP

INCONTRO  € 10,00
Gorgonzola Dolce DOP Boggiani & Locatelli
nduja di Spilinga, granella di pistacchio

IL SALAM D’LA DUJA  € 10,00
Fior di latte DOP, Gorgonzola Dolce DOP 
Boggiani & Locatelli, granella di noci
salam d’la duja 

GUANCIALE  € 10,00
Fior di latte DOP, cuor di carciofo
julienne di zucchine, Pecorino Romano DOP
origano, guanciale al pepe 

IL SALMONE E LA BURRATA   € 14,00
Burrata di Puglia, salmone affumicato 
su base bianca, Fior di latte DOP 
julienne di zucchine marinate

DE’ CASTELLI   € 12,90
Pomodoro pelato campano, Fior di latte DOP
porchetta dei Castelli Romani, crema di cacio 
e pepe, carciofi fritti

PARMIGIANA DELUXE    € 11,00
Fior di latte DOP, pomodoro pelato campano
melanzane croccanti, grana, stracciatella

COSENTINA    € 12,00
Soppressa di suino di Calabria delicatamente 
piccante, stracciatella, olive nere al forno
tarallo al finocchietto su base rossa 
con pomodoro pelato

VALENTINO    € 12,50
Pomodoro pelato campano, Mozzarella 
di Bufala DOP, prosciutto crudo San Daniele
rucoletta, grana a scaglie

CARRETTIERA € 9,00
Bianca con Fior di latte DOP, scamorza 
salsiccia, friarielli sott’olio

* surgelato vegetariano  senza pomodoro IMPASTO INTEGRALE + € 1 | IMPASTO SENZA GLUTINE + € 2
COPERTO E SERVIZIO € 2 EVENTUALI VARIAZIONI AI PIATTI POTREBBERO INCIDERE SUL PREZZO

Un viaggio nei sapori d’Italia

Le pizze di carusodal 
1965

Inquadra il QR code 
e scopri la Pizza del mese



Le Tradizionali e creative

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione 
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

BAGUETTE € 12,00
Ripieno ai formaggi. Fuori cottura prosciutto crudo 
San Daniele, rucoletta, scaglie di grana, salsa di pomodoro

PRINCE ALBERTO  € 12,50
Pomodoro pelato campano, Mozzarella di Bufala DOP 
prosciutto cotto, porcini, pomodorini, scaglie di grana

CARUSO  € 9,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, carciofi
salame piccante, olive nere, capperi

AI CALAMARI* € 12,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte
frittura di calamari*

ALSAZIANA  € 10,00
Pomodoro pelato campano, speck, brie

GRADISCA  € 9,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, scamorza 
affumicata, radicchio, salsiccia

ROMANA  € 8,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte
acciughe, olive nere, capperi, origano

MARGHERITA  € 6,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte

NAPOLI   € 8,00
Pomodoro, fior di latte, acciughe, origano

CAPRICCIOSA   € 8,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, prosciutto 
cotto, carciofi, funghi champignon, olive nere

DIAVOLIN    € 8,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, salamino piccante

ORTOLANA    € 8,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, melanzane
zucchine, peperoni

NOVARESE    € 8,00
Pomodoro pelato campano, Gorgonzola Dolce DOP

BUFALINA  € 8,00
Pomodoro pelato campano, Mozzarella di Bufala DOP
basilico

PUGLIESE  € 7,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, cipolle rosse 
grana grattugiato

CALZONE RIPIENO  € 9,00
(Disponibile anche fritto) Pomodoro pelato campano
fior di latte, prosciutto cotto

BELO-HORIZONTE   € 10,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, prosciutto 
cotto, funghi, Gorgonzola Dolce DOP
grana grattugiato, olio aromatizzato all’aglio

HOT & ZOLA    € 9,00
Pomodoro pelato campano, Gorgonzola Dolce DOP 
salame piccante 

MEETING    € 9,00
Bianca con Gorgonzola Dolce DOP, radicchio
zucchine

PADELLINA € 7,50
(pizza più alta e soffice) Pomodoro pelato campano 
fior di latte

TONNELLA    € 9,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, tonno 
sott’olio, cipolle rosse

VIENNESE    € 7,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, würstel 
di 100% suino

INTEGRALE MENÙ     € 11,50
Base bianca integrale con bresaola, friarielli, crescenza

DELLA NONNA     € 9,00
Bianca con fior di latte, patate al forno, salsiccia

GUSTOSA     € 9,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, scamorza 
affumicata, pancetta, pomodorini, rucola

CALABRESE     € 9,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, peperoni
salamino piccante

PRAGA € 9,00
Pomodoro San Marzano Sarno-Nocerino DOP
fior di latte, origano siciliano, prosciutto cotto Praga 

LA SAN DANIELE   € 10,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, prosciutto crudo 

AMERICANA CON WÜRSTEL   € 8,00
Pomodoro pelato campano, fior di latte, patatine*
würstel 



Cuoppo di mare* € 16,90
Mazzancolle, anelli di calamaro, ciuffi di calamaro, alici, code di gambero

Calamaretti* e ciuffi* con patatine* € 14,40

Cuoppo di sfizi** € 9,90
Arancini, crocché, pasta alla salvia, mozzarelle, olive ascolane

Patatine fritte* € 3,90

Crocché** ripiene di mozzarella € 3,90

Supplì** € 3,90

Maré** € 21,90
Tartare di gambero, cruditè di salmone alla norvegese, orata in saor
tiepido di seppioline agli agrumi e pistacchio, morbidelli di polpo croccante

Tagliere di mare* € 15,90
Crudité di gambero argentino, insalata di mare, fritturina di ciuffi e anelli

Tartare di gambero rosso* del Mediterraneo € 14,90
su burrata e crostino di pane dorato

Polpo* alla piastra su crema di patate € 17,90

Cocktail di gamberi* € 12,90

Impepata di cozze alla napoletana € 11,90

Tagliere nostrano di affettati e formaggi 
con verdure in agrodolce € 12,90
Tagliere di prosciutto crudo di Parma e gnocco fritto € 11,90

ANTIPASTI DI MARE

FRITTI & SFIZI

TAGLIERI

* surgelato   ** abbattuto all’origine  vegetariano
COPERTO E SERVIZIO € 2 EVENTUALI VARIAZIONI AI PIATTI POTREBBERO INCIDERE SUL PREZZO

I piatti della cucina



Spaghettone ai frutti di mare* in crosta di panpizza € 14,90

Paccheri al ragù di polpo** € 12,90

Risotto cacio e pepe € 14,00
con crudité di Gambero Rosso di Mazara*  

Gnocchi artigianali alla sorrentina € 10,90

Carbonara di mare* € 13,90

Risotto alla marinara* € 13,90

Risotto ai porcini € 12,90
mantecato alla Toma, pomodori confit  

Grigliata di pesce* € 25,90
Gambero, spiedino di code di mazzancolle, seppia, orata
salmone, pesce spada 

Tagliata di salmone* € 17,90
con patate croccanti e salsa tartara

Filetto di orata* € 14,90
con patate, olive nere, pomodorini

Tagliata di manzo € 16,90

Hamburger € 12,90
Manzo scelto** 180 gr, bacon croccante, formaggio, pomodori
insalata, salsa burger con patate fritte* 

Scaloppina di pollo* € 12,90
alla piastra con patate al forno

Milanese di pollo* € 12,90
con patatine*

PASTA & RISOTTI

PESCE & CARNE

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare 
l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

I piatti della cucina



Pignoletto DOC Spumante Cuvée Brut - Romandiola € 17,90

Prosecco di Valdobbiadene Superiore - Marsuret € 23,90

Asti DOCG Piemonte - Aquesi € 23,90

Bellavista Alma Grande Cuvée € 48,90

Ca’ del Bosco Franciacorta Cuvée € 49,90

Vino della casa Caraffa 1lt € 14,00

Vino della casa Caraffa 0,5 lt € 7,00

Vino della casa Calice 0,25 lt € 3,50

Roero Arneis Cornarea 75 cl € 24,90

Gewurztraminer DOC Lavis Trentino DOC - 75 cl € 22,90

Bianco Colli novaresi Il Roccolo Mezzomerico - 75 cl € 22,90

Acqua naturale San Bernardo 0,5 lt € 1,50

Acqua frizzante San Bernardo 0,5 lt € 1,50

Coca Cola, Fanta 33 cl € 3,00

Thè alla pesca o limone 33 cl € 3,00

Chinotto Lurisia 27,5 cl € 3,00

BOLLICINE

VINI

ACQUA E BIBITE

BOLLICINE

vini bevande 

COPERTO E SERVIZIO € 2 EVENTUALI VARIAZIONI AI PIATTI POTREBBERO INCIDERE SUL PREZZO



Caffè € 1,50

Amari € 4,00

Grappe € 4,00

Grappe invecchiate Selezione € 6,00

Cocktail Spritz € 7,00

Cocktail Negroni € 7,00

Gin Hendrick’s Tonic € 7,00

Birra alla spina Hacker Pschorr Brau Gold 0,25 cl € 3,00 0,45 cl € 5,50

Birra alla spina Paulaner Marzen la Rossa 0,25 cl € 3,00 0,45 cl € 5,50

Croce di Malto - Birrificio di Trecate
Hauria Keller Pils 4,7% 75 cl € 13,90
Triplexxx Doppio malto speziata 7,8% 75 cl € 13,90

Franziskaner Weissbier 5% 50 cl € 5,50

DESSERT A € 6,00
Richiedi la carta dei dessert del giorno! 

BIRRE

CAFFÈ, AMARI, DISTILLATI, COCKTAIL I NOSTRI DESSERT

e per finire...

vini bevande 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare 
l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.



www.pizzeriacarusotrecate.it




